Kekszes Rud

Hozzavaldk:

e 300 g Mester Haztartasi Keksz
e 1dlrum

e 250 g porcukor

e 100 gvaj

e 100 g daralt dio

e 1 ev6kanal baracklekvar

o 50 g kakao

Elkészitése:

A kekszet kukoricaszem nagysagura tordeljik, ledntjitk rummal és egy félorat allni
hagyjuk.

A porcukrot, a vajat, a diot, a kakadt és a lekvart jol dsszekeverjiik.

Hozzadolgozzuk a darabos kekszet és zsirpapiron rudat formalunk beléle. Ha
nagyon lagy a tészta tehetiink hozza 1-2 ev6kanal daralt kekszet, ha tal kemény 1
evBkanal baracklekvart.

Hideg helyre tessziik, és két nap mulva éles késsel szeljiik.

(Nem lesz teljesen puha a tészta, a keksz ropog a fogunk kozott.)



